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Ganz nach meinem Geschmack
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Uber die Entstehung von honigplus

Als ich im Alter von zehn Jahren Uberlegte, wie ich mei-
ne Kurbispflanzen besser bestduben konnte hat alles
begonnen. Ich entdeckte das Imkern und es entstand
eine Leidenschaft zu dieser Tatigkeit, die bis heute anhalt.
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Der Honig

Unser Honig wird in Deutschland mit viel Liebe pro-
duziert. Die Bienen fliegen je nach Trachtangebot be-
stimmte Blutenarten an. Die gewonnene Ernte wird
mehrere Tage schonend gerthrt, wodurch unser Honig
seinen besonders feinen, cremigen und leichten Ge-
schmack bekommt und zudem viele Vitamine und ge-
sunde Inhaltsstoffe enthdlt.
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Bestellmaoglichkeiten,
der Geschichte und den
Grundern von honigplus "
findest du auf unserer  ingmar.kersten@honigplus.de
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Die Zutaten

Unsere sorgfaltig ausgewahlten Zutaten beziehen wir
im Sinne einer nachhaltigen Produktion so regional wie
moglich. Wenn Produkte in unserer Region nicht erhalt-
lich sind, verwenden wir Fair Trade- oder Bio Produkte.

Ganz nach meinem Geschmack

Diesem Honig wurden ganz nach deinem Geschmack
wertvolle Zutaten hinzugefigt. Mindesthaltbarkeitsda-
tum siehe Glasboden. Kann Spuren von Nissen enthalten.

Basis
Akazienhonig
Obstblutenhonig
Rapshonig

Sommerblitenhonig

Gewiirze
Anis

Paprikapulver (scharf)

Currypulver
Kardamom
Lebkuchengewiirz
Mohn
Vanilleschoten
Zimtpulver

Nisse
Haselnusspaste
Erdnussbutter
Macadamiapaste
Cashewkerne
Haselnussmehl
Haselnuss-Krokant
Kokosraspeln

Mische dir einen Honig,
ganz nach deinem
Geschmack.
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Kurbiskerne
Mandelmehl
Mandeln gehobelt
Paranusskerne
Pinienkerne
Pistazienstiicke
Walnusssticke
Macadamianisse

Sonstiges

Ingwer roh
Kakaopulver
Marzipanrohmasse
Rosinen
Schokostreusel

Tockenfriichte
Bananenchips
Cranberries
Orangenschalenpulver




